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Tytul rozprawy doktorskiej: Projektowanie napojow fermentowanych o wysokim potencjale

antyoksydacyjnym na bazie owocow derenia jadalnego (Cornus mas L.)
Data obrony rozprawy doktorskiej: 30.06.2020 r.
Data nadania stopnia naukowego doktora: 09.07.2020 r.

Nazwa podmiotu doktoryzujacego: Rada Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia

Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu

Informacja o trybie przygotowania rozprawy doktorskiej: Doktorat realizowany poza studiami
doktoranckimi. Cykl tematycznie powigzanych artykutdéw opublikowanych w recenzowanych

czasopismach naukowych.
Zwiezly opis przedmiotu rozprawy doktorskiej:

Osiagnigciem przedstawionym do nagrody jest wyrdzniona przez Rade¢ Dyscypliny Technologia
Zywnosci i Zywienia rozprawa doktorska, ktéra stanowi cykl 5 tematycznie powigzanych artykulow
naukowych, opublikowanych w czasopismach z bazy JCR o tacznym IF=20,32 i sumie punktow
MNiSW rownej 560.

Przedmiotem rozprawy doktorskiej bylo opracowanie technologii produkcji innowacyjnych
napojow fermentowanych na bazie owocow derenia jadalnego, stanowigcych naturalne Zrédto cennych
1 unikatowych zwigzkoéw biologicznie aktywnych z grupy irydoidow. W efekcie badan otrzymano
5 dereniowych produktow fermentowanych, takich jak: octy, miody pitne, piwa, cydry oraz piwa
bezalkoholowe, ktore charakteryzowaly si¢ nowymi cechami. Waznym problemem badawczym byta
iloSciowa 1 jako$ciowa analiza zwigzkow irydoidowych, ktoére po raz pierwszy zidentyfikowano
1 przebadano w napojach zaprojektowanych w rozprawie doktorskiej. Analizowano roéwniez zwigzki
fenolowe z grupy antocyjandéw, flawonoli i kwasow fenolowych (w przypadku cydrow rowniez
dihydrochalkonéw) oraz okre§lano ich potencjat antyoksydacyjny. Wszystkie zidentyfikowane
1 opisane zwigzki maja udowodnione dzialanie prozdrowotne, dzigki czemu otrzymane w ramach
realizacji pracy doktorskiej innowacyjne produkty charakteryzowaty si¢ dodatkowo korzystnym

oddziatywaniem na organizm czlowieka. W ramach prowadzonych badan szczegdétowo




przeanalizowano 1 opisano interakcje pomigdzy materialem biologicznym, metodami produkcji oraz
poszczegdlnymi zabiegami technologicznymi a skladem chemicznym otrzymanych produktow.

Szczegbdlng uwage zwrocono na analize zwigzkow biologicznie aktywnych.

Otrzymane produkty dereniowe wzbogacono w 4 irydoidy: kwas loganowy, swerozyd, loganing
oraz kornuzyd. Najwigkszg iloscig irydoidow charakteryzowaty si¢ produkty z sokiem z owocow
odmiany ‘Koralowyi’. Wsréd oznaczonych zwigzkéw tej grupy dominowal kwas loganowy, ktory
oznaczono w ilosci od 77 mg/L w miodach pitnych do nawet 1900 mg/L. w octach. Ponadto, napoje
zaprojektowane z sokiem z owocdéw odmiany ‘Podolski’ wzbogacono w antocyjany, wsrdd ktorych
najwiecej zidentyfikowano 3-O-galaktozydu pelargonidyny oraz 3-O-galaktozydu cyjanidyny.
W dereniowych miodach pitnych stwierdzono niemal 60-krotne zwickszenie zawartosci kwasow
fenolowych, wérdd ktorych dominowaty kwasy hydroksybenzoesowe. Miody pitne wzbogacano takze
w irydoidy, antocyjany oraz flawonole. Najwyzsza ich zawarto$cig, na poziomie 94 mg/L
charakteryzowat si¢ napdj z sokiem z owocow odmiany ‘Koralowyi’, fermentowany z udzialem
szczepu drozdzy Saccharomyces bayanus — Safspirit fruit. Dereniowe napoje fermentowane
zaprojektowane w rozprawie doktorskiej charakteryzowaly si¢ takze silnym potencjatem
antyoksydacyjnym, ktory w stosunku do prob kontrolnych bez soku owocowego byt nawet 5-krotnie

wyzszy w piwach bezalkoholowych z sokiem z owocow odmiany ‘Podolski’.

Istotnym osiggnieciem badawczym bylo wykazanie, ze zastosowanie soku z owocow derenia
jadalnego w ilosci 10% daje mozliwo$¢ otrzymania piw kwasnych, co stanowi nowg alternatywe
w odniesieniu do klasycznej technologii produkcji, gdzie powszechnie wykorzystuje si¢ bakterie kwasu
mlekowego celem zakwaszenia brzeczki piwowarskiej. Nowo opracowana technologia wnosi wiele
korzysci technologicznych, takich jak brak konieczno$ci wprowadzania na lini¢ technologiczng innej
grupy drobnoustrojow, ktora poza produkcja piw kwasnych jest niepozadana 1 moze stanowi¢ zrodio
zakazenia mikrobiologicznego w produkcji innych stylow piwnych. Ponadto, po raz pierwszy
zaprojektowano i1 zbadano kwasne, dereniowe piwa bezalkoholowe, ktére otrzymano technologia
produkcji z wykorzystaniem metody biologicznej, przy uzyciu specjalnych drozdzy Saccharomycodes
ludwigii WSL17. Sa to nowatorskie badania, w ktorych po raz pierwszy w §wiecie opisano mozliwos¢

produkcji owocowych piw bezalkoholowych zaproponowang metoda.

Otrzymane wyniki poszerzyly znaczaco stan wiedzy z zakresu technologii fermentacji,
w szczegbdlnosci w odniesieniu do jej wptywu na ksztaltowanie jakosci produktow gotowych.
Zastosowanie zaawansowanych metod analitycznych pozwolito na okreslenie profilu 1 zawartosci

zwigzkoéw biologicznie aktywnych, w tym unikatowych irydoidéw oraz naturalnych antyoksydantow.




Uzyskane wyniki maja charakter poznawczy i stanowig znaczacy wklad w rozwoj dyscypliny naukowej
technologia Zywno$ci i zywienia. Badania opisane w rozprawie doktorskiej sa nowatorskie i oprocz

wysokiej wartosci naukowej posiadajg takze charakter aplikacyjny.
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Oswiadczam, ze informacje zawarte we wniosku sg zgodne ze stanem faktycznym 1 prawnym.

Miejscowos¢, data,

podpis

Wyrazam zgode na przesytanie korespondencji za pomocq srodkow komunikacji elektronicznej,
o ktorych mowa w ustawie z dnia 18 lipca 2002 r. o swiadczeniu ustug drogq elektroniczng (Dz. U.

z 2019 r. poz. 123i 730).
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