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1. Sprawozdanie z realizacji dzialan naprawczych zaleconych w poprzednim roku
akademickim.

Na wszystkich kierunkach prowadzonych przez Wydzial zaleca sie:

1) aby Rady programowe po kilkuletnim (np. 3 letnim) okresie sprawdzania poprawnosci

przypisania ECTS na podstawie ankiet studenckich, przeanalizowaly raporty Wydzialowej
Komisji ds. Zapewnienia Jakosci Ksztalcenia z tego zakresu oraz programy studiéw i na
tej podstawie podjely si¢ proby weryfikacji ECTS.
Na  koniecznos¢ podjecia takich dzialan wskazuje fakt, ze wsréd analizowanych
przedmiotéw sq przedmioty, w ramach kidrych studenci zglaszajq wigkszq niz zakladana
liczba godzin pracy wlasnej. Sq tez przedmioty, w ramach ktérych liczba godzin pracy
wlasnej studentow jest mniejsza niz zakladana w sylabusach,

Programy studiow dla wszystkich kierunkow realizowanych na WBiNoZ podlegaja corocznej
modyfikacji m.in. w zakresie wprowadzania nowych przedmiotéw, uwzglednieniu
najnowszych osiggnig¢ naukowych w tresciach przedmiotéw juz uwzglednionych
w programach oraz ilosci punktéw ECTS, na ktora zostaly oszacowane. W zwiazku
z powtarzajacymi si¢ uwagami dotyczacymi poprawnosci przypisania ECTS rady programowe
ponownie zostang zobligowane do weryfikacji ECTS dla poszczegélnych przedmiotow.

2) podjecie dziatan zmierzajgcych do zmiany kryteriéw oceniania studentéw w przedmiotach
dla kidrych stwierdzono nieprawidlowosci w rozkladzie ocen, szczegdlnie dla przedmiotéw
z prawostronng skosnoscig rozkladu ocen.
Analiza ocen wystawianych przez prowadzgcych w roku akademickim 2021/2022
wskazala, ze istniejq przedmioly o rozkladzie ocen odbiegajgcym od normalnego. O ile
lewostronnos¢ rozkladow w ramach ocen z przedmiotéw trudnych moze byé¢ uznana za
wlasciwg to zaskakujgca jest duza liczba przedmiotéw z prawostronng skosnosciq rozktadu
ocen (bardzo duzy udzial ocen bardzo dobrych). W tym przypadku nalezaloby sie
zastanowic¢ jak zmieni¢ kryteria oceniania studentéw, by rozklad byl zblizony do
normalnego.

Ustalenie kryteriow oceniania lezy w kompetencjach nauczycieli, ktérzy je prowadza. Problem
nieprawidlowosci w rozktadach ocen byt poruszany na wydziatowym zebraniu dotyczacym
Jakosci ksztalcenia w roku akademickim 2022/23. Dziekan i prodziekani zwracali réwniez
uwage dotyczaca oceniania na posiedzeniach Kolegium dziekanskiego z udziatem
kierownikow Katedr. Kierownicy byli zobowigzani do zwrdcenia uwagi na ten problem
nauczycielom akademickim zatrudnionym w ich jednostkach.
3) zwigkszenie motywacji studentow oraz absolwentéw (szczegdlnie na kierunkach
Biotechnologia i Zarzqdzanie jakoscig i analiza zywnosci) do wigkszego zaangazowania
w wypelnianie ankiet — zwlaszcza na studiach I stopnia.



Udzial studentéw w ankietyzacji jest dobrowolny i niestety niezadowalajacy. Zaréwno
kolegium dziekanskie, jak i opiekunowie poszczegélnych lat regularnie zachecaja studentow
do udzialu w ankietyzacji. Mimo tych dziatan rokrocznie obserwujemy malejacy odsetek
studentéw wypelniajacych ankiety. Temat ten ponownie zostanie poruszony na SKSSiE,
w ktérym uczestnicza przedstawiciele Samorzadu Studenckiego, ktorzy zostang poproszeni
0 podanie przyczyn niecheci studentéw w tym zakresie oraz o rozpowszechnienie ankietyzacji
wsrod spolecznosci studentéw UPWr.

4) Na poszczegdlnych kierunkach zalecane sq nastgpujgce dzialania naprawcze:
Biotechnologia
a) Na podstawie informacji zwrotnej od praktykodawcow zaleca sig polozenie wiekszego

nacisku na sprawdzanie poziomu osiggnigcia umiejetnosci pracy studentow w zespole
i umiejetnosci praktycznych nabywanych w laboratoriach oraz umiejetnosé wykorzystania
narzedzi informatycznych do analizy statystycznej otrzymanych wynikow.

Nizszy poziom umiejetnosci praktycznych oraz pracy w grupie obserwowany u niektorych
studentow realizujgcych praktyke w roku 2022 moze wynikaé z faktu dhugotrwalej realizacji
zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na odleglo$¢ w czasie pandemii. Mimo
duzego zaangazowania ze strony prowadzacych takie metody ksztalcenia nie pozwalaja
zarowno na dobre przekazanie wiedzy praktycznej, jak rowniez jej weryfikacji. Nie sprzyjaja
one rOwniez pracy grupowej, co moze by¢ powodem nizszych kompetencji studentéw takze w
tym zakresie. Podczas zaliczania przedmiotu “Praktyka” nauczyciele akademiccy, specjalisci
w danym zakresie, egzaminujacy studentéw byli zobowigzani do zwrdcenia uwagi na
odpowiednia weryfikacje wiedzy i umiejetnosci.

Technologia i organizacja gastronomii

b) Nalezy zweryfikowaé tresci przedmiotowe i metody sprawdzania poziomu osiggania
efekiow uczenia si¢ przez studentow w obszarach zgloszonych przez praktykodawcéw. Problem
dotyczy wiedzy na temat: nietolerancji pokarmowych oraz alergenéw, przepisow dotyczgcych
zasad dobrych praktyk higienicznych (HACCP), sprzetéw kuchennych np. ciggéw kuchennych
czy urzqdzen rozdrabniajqcych, zarzqdzania i organizacji zakladéw pracy, tworzenia receptur,
nieznajomosci technologii piekarstwa oraz przygotowania studentéw w zakresie kontaktu
z klientami - komunikacja, asertywnosé, sytuacje stresujqgce.

Wykazane w ankiecie skierowanej do praktykodawcow uwagi zostaly przekazane
koordynatorom przedmiotéw odpowiedzialnych za te kompetencje z prosba o glebsza
weryfikacj¢ wiedzy i umiejetnosci. Nalezy jednak zaznaczyé, ze cze$é z tych kompetencii
(w tym m. in. znajomos$¢ zasad dobrych praktyk higienicznych (HACCP), sprzetow
kuchennych, w tym ciggow kuchennych czy urzgdzen rozdrabniajacych, zarzadzania
i organizacji zakladoéw pracy) studenci rozwijaja i poglebiaja whasnie podczas realizacji praktyk
zawodowych, stanowigcych istotny element ksztalcenia na kierunku o profilu praktycznym.
Nalezy takze podkresli¢, iz powyzsze uwagi zostaly zgloszone przez jednego tylko opiekuna
praktyk trudno wigc uzna¢, ze dotycza one wszystkich studentéw kierunku.

Zarzqdzanie jakoscig i analiza }ywnosci



c) Nalezy dokona¢ korekty sylabuséw przedmiotow prowadzonych w jezyku
angielskim, uwzgledniajqcej umiejetnosé stosowania specjalistycznej nomenklatury
w jezyku obcym.

Koordynatorzy przedmiotow realizowanych w jezyku angielskim zostali poinformowani
0 koniecznosci uwzglednienia umiejetnosci postugiwania sie specjalistyczna terminologia
w jezyku angielskim, a kolegium dziekanskie zobowiazalo sie do weryfikacji sylabuséw tych
przedmiotéw pod tym wzgledem.

Zywienie czlowieka i dietetyka

d) Nalezy dokona¢ weryfikacji tresci wykladow/éwiczer oraz metod sprawdzania wiedzy
studentow w obszarach zgloszonych przez praktykodawcéw.

W przypadku opinii ze strony praktykodawcéw pojawita si¢ tylko jedna uwaga dotyczaca braku
umiejetnosci w obstudze maszyn i urzadzen gastronomicznych u nielicznych studentéw. Takie
umiejetnosci  studenci  kierunku Zzywienie czlowieka i dietetyka mogg nabywaé
w ramach przedmiotu Wyposazenie zaktadow zywienia zbiorowego, technologia gastronomii
oraz podczas praktyki technologicznej. Nalezy zwréci¢ uwage, ze czas realizacji tych
przedmiotow przypadal na pandemie i ksztalcenie zdalne (od roku 2019/2020-2020/2021).
Pewne zawirowania dotyczyly takze terminu i sposobu realizacji oraz zaliczania praktyk
w tym okresie, na poczet ktorych dopuszczalismy mozliwosé uznawania efektow uczenia sie
uzyskiwanych w ramach pracy zawodowej. Uwagi praktykodawcy zostaly przekazane
pracownikom wydziatu, ktérzy zostali zobowigzani do glebszej weryfikacji wskazanych
kompetencji uzyskiwanych przez studentow. Nalezy jednak zwroci¢ uwage, ze uwagi
praktykodawcow dotycza wybranych oséb i bardzo rzadko odzwierciedlaja kompetencije
wszystkich studentow.

e) Rada programowa powinna rozwazyé szczegélowe uwagi (sugestie) zawarte w opinii
dotyczqcej programu studiow na cykl ksztalcenia rozpoczynajgcey sie w roku akademickim
2022/2023 i w miare mozliwosci wprowadzi¢ zmiany w programie kolejnego cyklu
ksztalcenia.

Wigkszos¢ uwag zgloszonych przez cztonkéw WKdsZJK zostala uwzgledniona w programie
studiow rozpoczynajacych si¢ w roku akademickim 2023/2024. Nie uwzgledniono poszerzenia
przedmiotéw o dodatkowe formy ¢wiczen ze wzgledu na to, ze sumaryczna liczba godzin
w programie studiéw byla na maksymalnym dopuszczalnym poziomie wynikajacym
z wewngtrznych aktéw prawnych. Przedmiot komunikacja interpersonalna jest przedmiotem
migdzykierunkowym, co uniemozliwia powigzanie przez prowadzacego efektow
przedmiotowych z kierunkowymi efektami dla konkretnego kierunku, gdyz roznia sie one
migdzy soba. Niestety, przeoczono zmiane formy ¢wiczen laboratoryjnych na projektowe lub
audytoryjne w przypadku przedmiotéw zywnosé ekologiczna oraz poradnictwo zywieniowo-
dietetyczne, planowanie jadlospisow, diety niekonwencjonalne i narzedzia komunikacji
w pracy dietetyka. Uwagi te, po konsultacji z koordynatorami zostang uwzglednione dla cyklu
ksztalcenia rozpoczynajacego sie¢ w roku akademickim 2024/2025.



Cztonkowie komisji zglosili uwage dotyczaca tych samych zagadnien realizowanych
w ramach przedmiotéw Bezpieczenstwo zywnosci i zywienia/Zarzadzanie jakoscia
w zakladach zywienia zbiorowego. Po konsultacji z koordynatorami przedmiotow Rada
programowa zaakceptowata uzasadnienie nauczycieli, ktorzy uznali zasadnos¢ i waznosé tych
zagadnien w ramach obu przedmiotéw i podkreslali ponadto, ze tak maty wymiar éwiczen nie
pozwala na realizacj¢ mniej istotnych aspektow. Uwagi dotyczace przedmiotéw Socjo-
ekonomiczne uwarunkowania zywienia oraz Planowanie jadtospiséw i tworzenie receptur
dotyczgce poszerzenia tresci zajgc zostaty przekazane koordynatorom przedmiotow.

2. Ocena metod weryfikacji efektow uczenia sie.

W roku akademickim 2022/2023 zweryfikowano efekty uczenia sie osiagane w ramach 33
przedmiotow, w tym 6 przedmiotéw na kierunku Biotechnologia, 5 na kierunku TiOG, 10 na
kierunku ZCziD, 6 na kierunku TZiZCz oraz 4 na kierunku ZJAZ oraz 2 na kierunku Food
Technology (ktére poprowadzone zostaly po raz pierwszy w roku akademickim 2022/2023).
Do stosowanych metod sprawdzania osiagniecia efektow uczenia sie przez studentoéw nalezaty:
kartkowki, odpowiedzi ustne, dyskusja w trakcie zajg¢, obserwacja pracy studenta na zajeciach,
sprawozdania z ¢wiczen, prezentacje, studium przypadku, projekty zaliczeniowe, kolokwia
etapowe lub zaliczeniowe, egzamin ustny lub pisemny w formie pytan otwartych lub testowych
czgsto tgczonych z pytaniami otwartymi. Zasadniczo w przewazajacej ilosci poddanych ocenie
przedmiotéw metody weryfikacji efektow uczenia si¢ byly wlasciwe, jedynie na kierunku
ZCZiD (1 st.) w ramach przedmiotu Podstawy dietetyki klinicznej zwrdcono uwage, ze ocena
aktywnosci na zajeciach byla trudna do zweryfikowania (brak dokumentéw oceniania
studentéw pod tym wzgledem). Tematyka prac studentéw byla istotnie zwigzana z trescia
i efektami przedmiotowymi okreslonymi w sylabusie. Pytania na kartkéwkach, kolokwiach i
na egzaminach obejmowaly zagadnienia opisowe, problemowe, testowe oraz zadania. Pytania
opisowe i testowe (wielokrotnego wyboru) umozliwily skuteczna weryfikacje efektow uczenia
si¢ w zakresie wiedzy, natomiast pytania o charakterze problemowym, zadania obliczeniowe,
sprawozdania, projekty, prezentacje, studium przypadku, pozwolity ocenié efekty uczenia sie
w zakresie umiejgtnosci. Kompetencje spofeczne oceniane byly na podstawie obserwacji
studentéw na zajeciach. Wykorzystane metody pozwolily oceni¢ zaréwno wiedze, jak
1 umiejetnosci oraz kompetencje spoleczne, a wystawiane oceny byly zasadne. Dobér metod
weryfikacji efektow uczenia si¢ uznano za prawidlowy. W wiekszosci ocenianych przedmiotow
rozklady ocen byly prawidtowe, jedynie w niewielu przypadkach zauwazono prawostronny
rozkiad ocen (np. przewazajacy udziat ocen 5,0 i 4,5). Ponizej w tabeli 1 przedstawiono wykaz
przedmiotow o rozkladzie odbiegajacym od normalnego.

Tabela 1. Wykaz przedmiotow z rozkladem ocen odbiegajacym od normalnego
(z 33 przedmiotow poddanych ocenie)

Rozktad
z lewostronng asymetria: Z prawostronng asymetrig:
1. Molekularna organizacja struktur | 1. Grafika inzynierska (skala ocen 4,0-5,0)
komérkowych 2. Marketing (4,5 — 5,0)
2. Podstawy dietetyki klinicznej 3. Aktualne trendy w przemysle spozywczym
(4,0-5,0)

4. Technologia informacyjna (4,5-5,0)

Podstawy higieny i toksykologii zywnosci

(4,5-5.0)

6. Nadzér metrologiczny w  systemach
zarzadzania jakoscig (4,5-5,0)

=




3. Analiza wynikéw ankiet studenckich, ankiet absolwentow z wylaczeniem ich loséw
zawodowych, protokoléw hospitacji oraz sprawozdan z przeprowadzonych wizytacji
praktyk zawodowych.

W biezacym roku na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci studenci ocenili 334
przedmioty. Niestety ankietyzacje nalezy uzna¢ za niemiarodajng ze wzgledu na bardzo niski
udziat studentéw bioracych w niej udziat od 1% do 35%. Zwrocono uwage, ze w przypadku
wykladow odsetek studentow uczestniczacych w ankietyzacji byl nieco wiekszy niz dla
¢wiczen i wynosit od 10 do 27%. Niemniej jednak ta informacja wskazuje, ze od 70 do 90%
studentow nie uczestniczylo w ankietyzacji, co przy duzej liczbie oséb zarejestrowanych na
wyklady daje bardzo liczng grupe studentow.

Niemiarodajne wyniki ankiet uzyskano na kierunkach:

— Biotechnologia studia II stopnia (NBT-SM) - frekwencja przedmiotu ocenianego przez
najwigksza liczbe studentow wynosita 16%.

— Technologia i organizacja gastronomii (NTG-SI) - udziat wzieto od 0 do 11% studentow
zapisanych na zajecia;

— Technologia zywnosci i zywienie cztowieka (NTZ-SI i NTZ-SM) - maksymalny udziat
oceniajacych wynosit 29 %, a w wigkszosci przypadkow wynosit kilkanascie procent;

— Zarzadzanie jakoscig i analiza Zzywnosci (NZJ-SI i NZJ-SM) - maksymalna liczba
studentéw oceniajacych kursy wynosita tylko 9%;

~ Zywienie czlowieka i dietetyka (NZD-SL i NZD-SML) - udziat wzigto od 0% do 27,0%
studentow.

Na kierunku Biotechnologia na studiach I stopnia (NBT-SI) poddano ankietyzacji 35
przedmiotéw. Tylko dla 6 z nich frekwencja wynosita ponad 30% (31-35 %) i te oceny byty
miarodajne. Srednia ocena prowadzacych te zajecia byla bardzo wysoka i wynosilta 4,52,
a Srednia ocen realizacji tych przedmiotoéw wynosita 4,35. Studenci dobrze ocenili te
przedmioty, poniewaz zakres ocen miescit si¢ w do$¢ waskim przedziale od 3,9 do 4,9.

Analiza tegorocznych wynikow ankiet (tych miarodajnych i niemiarodajnych) pozwala
stwierdzi¢, ze studenci biorgcy w niej udzial wysoko ocenili prowadzacych zajecia i jako$é
przekazywanych tresci. Srednie oceny prowadzenia zajeé na wszystkich kierunkach i stopniach
studiow wahaly si¢ w zakresie od 4,18 (NZD-SL) do 4,6 (NBT-SM), a $rednie oceny
prowadzacych od 4,2 do 4,6. Zwrécono uwage, ze na studiach Il stopnia, nauczyciele
akademiccy byli wyzej oceniani niz na studiach I stopnia. Tylko jeden prowadzacy na kierunku
technologia zywnosci i zywienia cztowieka zostat oceniony ponizej 3,0 (2,82).

W ocenie studentoéw, praca dziekanatu zostata oceniona bardzo dobrze (4,4 pkt), studenci
zwrocili uwage na zyczliwosé, komunikatywnos$¢ oraz sprawnos¢ zalatwiania spraw przez
dziekanat. Wysoko ocenili warunki sanitarne na uczelni (4,25), zwrdcili jednak uwage na
niewystarczajaca ilos¢ miejsc do odpoczynku i staby dostep do zaplecza socjalnego (remont
1 wyposazenie strefy chillout w ramach Budzetu Partycypacyjnego do konca roku 2023). Dosé
dobrze ocenili dostep i aktualno$¢ zamieszczanych informacji na stronie internetowej
wydzialu/uczelni (3,6 — 4,2 pkt). Najnizej zostal oceniony dostep do Internetu na terenie
Uczelni (3,3 pkt), ta niedogodnos$¢ powinna by¢ zgtoszona odpowiedniej jednostce Uczelni.

Wyniki ankiet absolwentéw studiéw stacjonarnych pierwszego i drugiego stopnia na
Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci, w roku akademickim 2022/2023 wskazuja, ze
absolwenci sa zadowoleni z wyboru kierunku, a programy studiow sa dobrze opracowane.
Respondenci wysoko ocenili stosunek nauczycieli do studentéw i opieke promotora podczas
realizacji prac dyplomowych. Oceny w ankiecie absolwenta studiéw I stopnia wahaly sie
w zakresie 3,5-4,3 (w ocenie braly udzial 23 osoby) i byly znacznie wyzsze niz w ubiegtym
roku. Nalezy jednak zwréci¢ uwagg, Ze ankiety absolwenta po studiach I stopnia wypetnito od
3 (NZD-SL) do 31 (NBT-SI) os6b, a po studiach II stopnia od 8 (NZD-SM i NZI-SM) do 14
(NBT-SM) os6b, co nie daje podstaw do glebszej analizy wynikéw.



Nie na wszystkich kierunkach i poziomach studiéw mozna byto przeprowadzi¢ analize
liczby punktow ECTS wynikajacych z sylabuséw i z ankiet studenckich ze wzgledu na bardzo
niski odsetek studentow uczestniczacych w ankietyzacji.

Na podstawie danych z ankiet studenckich dotyczacych godzin pracy wlasnej oraz
sylabusow, przeprowadzono analize przypisania punktow ECTS przedmiotom, ktére ocenito
wigeej niz 30% respondentéw. Sposrod analizowanych danych tylko w przedmiocie Podstawy
biotransformacji na I stopniu studiéw Biotechnologia stwierdzono zawyzong liczbe ECTS
w stosunku do rzeczywistych naktadow pracy wlasnej.

W roku akademickim 2022/2023 przeprowadzono 22 hospitacje zaje¢ (10 wykladow i 12
¢wiczen). Realizacje hospitowanych zaje¢ oceniono pozytywnie. Wiekszosé kryteriow
oceniana byla na 5, a sporadycznie wystepowaly oceny 4.

Wizytacje na praktykach przeprowadzono w 17 zakladach (zal. Ad. 3), w tym 8 wizytacji
odbywato si¢ w zakladzie pracy, a 9 telefonicznie. Wszystkie praktyki przebiegaly zgodnie
z obowigzujacym programem i regulaminem praktyk.

4. Opinia interesariuszy zewnetrznych, w tym jednostek, w ktorych realizowane sg
kierunkowe praktyki zawodowe (opinia opiekuna praktyk ze strony praktykodawcy),
w zakresie przygotowania przyszlych absolwentéw do pracy zawodowej oraz
zasadnosci i poprawnosci przygotowania nowych programow studiow.

Na wszystkich kierunkach i stopniach studiow prowadzonych na Wydziale Biotechnologii
i Nauk o Zywnosci w roku akademickim 2022/2023 odbywaly sie praktyki (na studiach I
stopnia inzynierskich: NBT-SI, NTZ-SI, NZJ-SI i magisterskich II stopnia NBT-SM, NTZ-SM,
NZJ-SM, NZD-SM - jedna praktyka, a na studiach I stopnia licencjackich NZD-SL
1 inzynierskich NTG-SI, — 3 praktyki). W sumie praktyki odbyto 561 studentow.

Praktyki byly realizowane w réznych zaktadach zgodnie z profilem kierunku. Najczesciej
studenci odbywali je w zakladach przetwérstwa przemystu spozywczego, zakladach
zajmujacych si¢ przechowywaniem surowcéw, w dziatach kontroli jakosci, stacjach sanitarno-
epidemiologicznych, zakladach wodno-kanalizacyjnych, laboratoriach analitycznych,
weterynaryjnych, firmach farmaceutycznych, browarach, winiarniach,
w zakladach zywienia zbiorowego. We wszystkich analizowanych przypadkach stwierdzono
zard6wno zgodnos¢ przebiegu praktyk z regulaminem praktyk, jak i zgodno$¢ uzyskanych
efektow uczenia sig¢ dla przedmiotu z efektami kierunkowymi. Liczba godzin zrealizowanych
praktyk zgadzata si¢ z liczba godzin zawarta w sylabusie.

Wigkszos¢ praktykodawcow wspolpracujacych z wydzialem wypelnilo ankiete, w ktorej
zostali poproszeni o opini¢ na temat przygotowania studentéw do pracy w zawodzie. Liczba
odpowiedzi dla poszczegélnych kierunkow wahala si¢ od 15% NZD do 99% NBT.
Praktykodawcy deklarowali che¢ podjecia wspotpracy w zakresie prowadzenia praktyk
w kolejnych latach, ale nie sa zainteresowani uczestnictwem w gremiach, ktore opracowuja
nowe programy studiow.

Najczgsciej wystgpujace w opiniach opiekunow praktyk uwagi dotyczace przygotowania

studentéw do zawodu, to brak:

— umiej¢tnosci zastosowania wiedzy wyniesionej z uczelni w praktyce tj. w produkcji
i laboratoriach,

— umiejetnosci psychospotecznych: zarzadzania, wspdlpracy, asertywnosci;

— orientacji w kwestiach przedsigbiorczosci,

— znajomosci procesow technologicznych, specyfiki komponentdéw i dodatkéw stosowanych
w przemysle spozywczym;

— podstaw znajomosci inzynierii procesowe;j,

— znajomosci regulacji prawnych dla obszaru produkcji,



— znajomosci przepiséw i regulacji prawnych obowigzujacych dla danej dziedziny (HACCP)
oraz umigjetnosci ich zastosowania w praktyce, a takze braku umiejetnosei czytania
rozporzadzen i sporzadzania dokumentacji;

- umiejetnosci zarzadzania innowacyjnoscig i rozwojem nowych produktéw.

— doswiadczenia w planowaniu i organizacji eksperymentéw oraz analizy wynikow.

— bieglosci w obstudze nowoczesnego sprzetu wykorzystywanego w produkcji
gastronomicznej,

— umiejetnosci wykorzystania narzedzi informatycznych (autocad, Visio, MS office, SPC,
DOE) i programow do oceny jakosci zywnosci.

W swoich opiniach pracodawcy wskazywali na konieczno$¢ zwigkszenia zajg¢ praktycznych

(praktyk, stazy) w celu zdobycia i doskonalenia umiej¢tnosci wykorzystywanych w pracy

zawodowej. Zwr6cili rowniez uwagg, ze w zwiazku z pandemig studenci majg

niezadowalajace umieje¢tnosci praktyczne w obszarze pracy w laboratoriach.

5. Ocena wybranych prac dyplomowych i procesu dyplomowania.

Przebieg procesu dyplomowania na studiach I i Il stopnia byl zgodny z obowigzujaca
procedurg opracowang oraz zatwierdzong przez Rady Programowe kierunkdéw prowadzonych
na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci (WBiNoZ). Tematy prac dyplomowych
wybranych do oceny wpisywaly si¢ w zakres okreslony dyscyplinami, do ktorych przypisano
poszczegolne kierunki. Na studiach I stopnia prace dyplomowe byly przedstawione przede
wszystkim w formie projektu, a cze$¢ prac miata charakter badan laboratoryjnych lub
ekspertyzy. Na kierunku Zywienie czlowieka i dietetyka (ZCziD) I stopnia, studenci
opracowuja projekt dyplomowy, a praktyczne efekty uczenia sie byly sprawdzane i oceniane
na podstawie egzaminu dyplomowego. Prace magisterskie w zasadniczej wiekszosci mialy
charakter prac eksperymentalnych, a na kierunku ZCziD II stopnia, cze$é prac przedstawiata
wyniki badan ankietowych.

Analizowane przez czlonkéw Wydziatowej Komisji prace byly przygotowane zgodnie
z okreslonymi wymaganiami. Oceny wystawione przez recenzentow, w petni odzwierciedlaly
jakos¢ prac. Oceny wystawione przez opiekunow/promotoroéw i recenzentow prac byly
w wigkszosci zgodne i zasadne, wystepujace rdéznice w ocenach byly sporadyczne. Egzaminy
dyplomowe zostaly przeprowadzone zgodnie z obowigzujgcymi zasadami dla poszczegdlnych
stopni oraz kierunkow studiow. Egzaminy inzynierskie, licencjackie oraz egzaminy
magisterskie byly przeprowadzone w formie tradycyjnego (stacjonarnego) egzaminu ustnego.
W trakcie prowadzonego egzaminu dyplomowego pytania byly losowane przez studentéw
z puli przygotowanych pytan w trzech blokach tematycznych. Przygotowane na egzamin
pytania obejmowaly szeroki zakres wiedzy, ktéra zwigzana jest z kierunkiem studiéw
i dyscyplinami, do ktérych zostaly przypisane kierunki. W puli przedstawionych studentom
pytan, znajdowaly si¢ rowniez te o charakterze problemowym, pozwalajace ocenié¢ nie tylko
wiedze, ale tez umiejetnosci studentow.

6. Ocena prowadzonych na wydziale studiéw doktoranckich we wspélpracy z ich
kierownikiem.

Na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci w raportowanym roku akademickim
studiowalo na studiach III stopnia 5 doktorantow. Ankieta dotyczaca oceny zajeé
dydaktycznych oraz osob prowadzacych te zajecia nie zostala przeprowadzona, gdyz studenci
nie realizowali juz zaje¢ dydaktycznych. Studia w roku akademickim 2022/2023 ukonczylo
3 doktorantéow. Tylko jedna z tych oséb wypelnila ankiete absolwenta. W zwigzku
z powyzszym wyniki tej ankiety jako niemiarodajne nie byty analizowane.



7. Ocena prowadzonych na wydziale studiéw podyplomowych we wspolpracy z ich
kierownikami.

Na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnoéci w roku akademickim 2022/2023
prowadzone byly nastgpujace studia podyplomowe: Wiedza o Unii Europejskiej —
AGROUNIA; Technologia piwowarstwa; Technologia winiarstwa; Ziota i nutraceutyki — ich
znaczenie dla gospodarki i zdrowia. Na 84 stuchaczy uczestniczacych w zajeciach, w ankiecie
udzial wziglo 93 (wigksza liczba ankietowanych, w odniesieniu do liczby stuchaczow, ma
zwiazek z ukonczeniem studiow AGROUNIA przez 9 uczestnikow poprzedniej edycji).
Zdecydowana wigkszos¢ stanowili ankietowani wyrazajacy pozytywna opini¢ na zadane
pytania.

Na studiach podyplomowych ,Wiedza o Unii Europejskiefj — AGROUNIA” 5%
ankietowanych wyrazilo negatywna opini¢ dotyczacg aktualnosci tresci objetych programem
studiow. 100 % ocen pozytywnych dotyczylo programu studiéw, poziomu prowadzonych
zaje¢, mozliwosci dokonywania zmian w programie przez stuchaczy, przydatnosci
przekazywanych stuchaczom materialow dydaktycznych, stosowanych metod nauczania,
komunikacji kierownika studium ze shuchaczami oraz stopnia spelnionych oczekiwan. 5%
ankietowanych nie wyrazilo swojego zdania w kwestii podniesienia kwalifikacji zawodowych
oraz uzytecznosci podjetych studiow w rozwoju sciezki kariery.

Studia podyplomowe z zakresu technologii piwowarstwa cieszyly si¢ pozytywna opinig
shuchaczy w 7 z 10 ocenianych przez nich aspektow 14% respondentow nie wyrazito swojej
opinii 0 mozliwosci proponowania przez nich zmian w programie studiow, podniesienia
kwalifikacji zawodowych oraz uzytecznosci studiow w rozwoju zawodowym.

Technologia winiarstwa to kierunek, ktory uzyskatl 100% pozytywnych opinii dla 5 z 10
badanych w ankiecie aspektéw odnoszacych sie do studiéw. 4,5% ankietowanych negatywnie
ocenito przydatno$¢ materialow dydaktycznych przekazywanych stuchaczom. 30%
respondentow nie ma opinii dotyczace] mozliwosci zaproponowania zmian w programie
studidw. 13,6% ankietowanych nie wyrazito zdania na temat poziomu zaj¢¢ oraz aktualnosci
tresci objetych programem studiow.

Na studiach podyplomowych ,Ziola i1 nutraceutyki — ich znaczenie dla gospodarki
1 zdrowia” 11% respondentéw wyrazito negatywna opini¢ dotyczacg zadowolenia z programu
studidw, poziomu zaje¢ oraz mozliwosci zaproponowania zmian w programie studiow. 6%
negatywnych opinii dotyczy stosowanych metod nauczania, podniesienia kwalifikacji
zawodowych, uzytecznosci studidow w rozwoju kariery. 100% zadowolenia ankietowani
wyrazili dla przydatnosci materiatdéw dydaktycznych, sposobu komunikacji kierownika
studium ze stuchaczami oraz stopnia spelnionych oczekiwan.

Na wszystkich prowadzonych studiach podyplomowych, znaczna wigkszos¢ stuchaczy
okreslila preferencje dotyczace wykladowcow bedacych w rownej mierze pracownikami
naukowo — dydaktycznymi, jak i praktykami. Wyjatek stanowig studia zwigzane z tematyka
zidt 1 nutraceutykow — studenci zglaszaja potrzebe wprowadzenia do grona wyktadowcow
wybitnych praktykéw (30% ankietowanych).

8. Opiniowanie programéw studiow dla cyklu ksztalcenia rozpoczynajacego sie
w nastepnym roku akademickim.

Wydzialowa Komisja ds. Zapewnienia Jakosci Ksztalcenia pozytywnie zaopiniowata
programy studiéw na cykl ksztalcenia rozpoczynajacy sie w roku akademickim 2023/2024:

. Biotechnologia - studia I stopnia

. Biotechnologia studia - 11 stopnia

. Technologia i organizacja gastronomii - studia I stopnia

. Technologia zywnosci i1 zywienie cztowieka - studia I stopnia



. Technologia zywnosci i zywienie cztowieka - studia II stopnia

. Zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci - studia I stopnia

. Zarzadzanie jakoscia 1 analiza zywnosci - studia II stopnia

. Zywienie cztowieka i dietetyka - studia I stopnia (licencjackie)
. Zywienie czlowieka i dietetyka - studia II stopnia

. Food technology - studia II stopnia

Przedstawione do zaopiniowania programy studiéw spetniaty wymagania Ustawy z dnia 20
lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. 2018 poz. 1668) oraz wymagania
Uchwaly nr 113/2019 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu z dnia 29 listopada
2019 roku w sprawie wytycznych w zakresie projektowania i ustalania programéw studiéw
w Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroclawiu.

Efekty uczenia si¢ dla wszystkich kierunkéw i pozioméw studiéw prowadzonych na
Wydziale zostaly wiasciwie zdefiniowane, opisane i mieszczg sie¢ one w dyscyplinach, do
ktorych zostaly przypisane kierunki studiéw (technologia zywnosci i zywienia oraz nauki
biologiczne). W przypadku niektorych przedmiotéw prowadzonych na kierunku Technologia
i organizacja gastronomii efekty uczenia si¢ sformutowano zbyt ogdlnie, a efekty przedmiotowe
sa bardzo podobne do efektow kierunkowych.

Punkty ECTS uwzglednione w planach studiéw sa prawidlowo przyporzadkowane
w poszczegélnych sylabusach przedmiotow w programie studidow. Trudnosé weryfikacji
wynika z braku mozliwosci rzeczywistej weryfikacji nakladu pracy studenta. Sylabusy
przedmiotdow zamieszczone w programach gwarantujg osiggniecie przez absolwentow
zakladanych efektdw uczenia sie. Na kierunkach: Biotechnologia, Technologla zywnosci

i zywienie czlowieka, Zarzadzanie jakoscig i analiza zywno$ci, Zywienie czlowieka
1 dietetyka, Food technology powigzanie tresci przedmiotéw z kierunkami badan naukowych
prowadzonych na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci gwarantuja spelnienie wymagan
studiow o profilu ogdélnoakademickim. Natomiast na kierunku Technologia i organizacja
gastronomii duzy udzial zaje¢ praktycznych (praktyki, staze i udzial praktykow
w procesie ksztalcenia) powoduje, ze spelnione sa wymagania dla kierunku o profilu
praktycznym. W ramach wszystkich przedmiotow przypisane formy zaje¢ pozwalaja na
wlasciwg realizacjg tresci programowych i uzyskanie zaktadanych efektow uczenia si¢ przez
studentow.

W trakcie zaliczen etapowych oraz egzaminow wykorzystywane sg metody weryfikacji
odpowiednie do sprawdzenia zakladanych efektéw uczenia si¢. Na kierunku Zywienie
czlowieka i dietetyka zaréwno na studiach [ jak i II stopnia w przypadku niewielkiej liczby
przedmiotéw formy weryfikacji efektow uczenia si¢ powinny by¢ bardziej skonkretyzowane.

W programie studiow wystepuja przedmioty do wyboru, ktére pozwalaja na osiagniecie
wymaganej liczby ECTS. Proces dyplomowania zaréwno na studiach I jak i II stopnia jest
przejrzysty i nie budzi zastrzezen.

9. Ocena stopnia wdrozenia nowoczesnych metod dydaktycznych.

W roku akademickim 2022/2023 na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci na
zajgciach prowadzonych na wszystkich kierunkach i stopniach studiéw wykorzystywano
nowoczesne metody dydaktyczne. Na poszczegolnych kierunkach ksztattuje sie to nastepujaco.
Na kierunku Biotechnologia nie ma przedmiotu w catosci prowadzonego z wykorzystaniem
nowoczesnych metod dydaktycznych. 28 przedmiotéw studiow I stopnia oraz 26 przedmiotow
studiow II stopnia realizowano z zastosowaniem elementéw tych metod. Wdrazanie
nowoczesnych metod dydaktycznych na kierunku Technologia i organizacja gastronomii jest
na dobrym poziomie. 51 przedmiotéw prowadzonych jest z wykorzystaniem takich metod. Na



kierunku Zywienie czlowieka i dietetyka stopnia I przewidziano wykorzystanie nowoczesnych
metod dydaktycznych w okoto V4 wszystkich przedmiotéw, co stanowi znaczna poprawg w
stosunku do poprzednich lat. 20 przedmiotow studiow I° oraz 50 przedmiotéow studiow II°
realizowano z zastosowaniem takich metod. Na kierunku Zarzadzanie jakoscig i1 analiza
zywnosci wdrozono nowoczesne metody dydaktyczne na 10 przedmiotach prowadzonych w I°
ksztalcenia oraz 10 przedmiotach prowadzonych na II° studiéw. Na kierunku Technologia
zywno$ci 1 zywienie czlowieka 20 przedmiotow prowadzonych jest z wykorzystaniem
nowoczesnych metod dydaktycznych. Natomiast program studidéw dla kierunku Food
Technology w catosci oparty jest na wykorzystaniu nowoczesnych metod dydaktycznych.
Wykazane metody nauczania prowadza do zwiekszenia efektywnosci procesu dydaktycznego
i uzyskiwanych efektow uczenia sig.

Zdecydowanie najczesciej stosowanymi na wszystkich kierunkach studiéw nowoczesnymi
metodami dydaktycznymi sa: blended learning, metody projektowe i problemowe, analiza
przypadkow i burza mozgow, mentoring, tutoring czy wykorzystanie podejscia naukowego do
planowania i prowadzenia badan niezbednych do uzyskania prawidtowych wynikéw do pracy
magisterskie;j.

W opinii Komisji konieczne jest dalsze ksztalcenie Pracownikéw w zakresie nowoczesnych
metod dydaktycznych i udzial w szkoleniach oferowanych przez Uniwersytet Przyrodniczy we
Wroctawiu, lub firmy szkoleniowe. Zalecane jest dalsze stopniowe wprowadzanie tych metod
do ksztalcenia w wiekszej liczbie przedmiotéow. Zmiany wymagaja weryfikacji w dluzszym
okresie czasu.

10. Analiza wynikéw rekrutacji na studia.

Na podstawie wynikow rekrutacji na studia I stopnia mozna stwierdzi¢, ze sposrod
kierunkow prowadzonych na Wydziale najwigkszym zainteresowaniem kandydatow cieszyly
sie zywienie czlowieka i dietetyka a nastgpnie biotechnologia. Najmniej zainteresowanych
kandydatow bylo na kierunku Technologia zywnosci i zywienie czlowieka. Niemniej jednak na
wszystkich kierunkach liczba zarejestrowanych kandydatow byla wigksza niz ustalone limity
przyje¢. Liczba 0sob przyjetych na studia stanowita okoto 30% zarejestrowanych w systemie
rekrutacyjnym. Przy czym minimalna liczba punktéw kandydatow przyjetych na studia
stanowita od 5 do 20% maksymalnej liczby punktow. Czesto w Il 1 Il naborze minimalna liczba
punktéow przyjmowanych kandydatow byla wyzsza niz w naborze I. Na kierunkach
biotechnologia, technologia i organizacja gastronomii, technologia zywnosci i Zywienie
czlowieka oraz zywienie czlowieka i dietetyka wsrod zakwalifikowanych byli olimpijezycy.
Dwoch laureatow Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych (tylko z blokéw tematycznych
zgodnych z kierunkiem studiow) i czterech finalistéw Ogolnopolskiej Olimpiady Wiedzy o
Zywnosci.

11. Zakres zalecanych dzialan naprawczych z uwzglednieniem poszczegdlnych
kierunkow studiéw i calego wydzialu.

a) W zwigzku z bardzo niskg frekwencjg studentow i absolwentéw w ankietach konieczne sg
dalsze dziatania majace na celu aktywizacje studentéw. Niski odsetek odpowiedzi
powoduje trudnosci w interpretacji wynikow ankiet a zatem rzetelnej oceny kryteriow
zawartych w ankietach.

b) Na podstawie informacji zwrotnej od praktykodawcow zaleca si¢ potozenie wigkszego
nacisku na nabywane w laboratoriach umiejetnosci praktyczne studentéw. Rady
programowe przygotowujgc programy na nastepny cykl ksztalcenia powinny zwrocié
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uwage czy efekty uczenia si¢ w zakresie wiedzy i umiejetnosci w programach studiow
obejmujg braki zglaszane przez praktykodawcow.

¢) Nalezy poinformowa¢ koordynatorow przedmiotéw i nauczycieli prowadzacych zajecia
0 konieczno$¢ oceniania aktywnosci studentéw na zajeciach, jezeli sylabus uwzglednia
takie metody weryfikacji efektow uczenia si¢ jak obserwacja studenta na zajeciach,
aktywnosé studentéw na zajeciach.

d) Odpowiednie jednostki Uczelni nalezy poinformowaé o niskich ocenach studentéw
w ankiecie dotyczacych dostgpu do Internetu i miejsc odpoczynku na Wydziale, by mogty
podja¢ odpowiednie dziatania w tym zakresie.

12. Podsumowanie i wnioski koncowe.

Analiza danych zwigzanych z jakoscia ksztalcenia na Wydziale Biotechnologii i Nauk
o Zywnosci w roku akademickim 2022/2023 wykazata, ze proces ksztalcenia na wszystkich
prowadzonych przez Wydzial kierunkach jest prawidtowy. Nauczyciele akademiccy stosuja
wlasciwe metody weryfikacji osiagnigcia efektow uczenia si¢ przez studentéw. Analizujac
dokumentacj¢ zwigzang z realizacjg wybranych przedmiotow i weryfikacja efektéw uczenia sie
zwrocono uwage, ze w dokumentacji niektorych z nich brakuje ocen z takich metod jak
obserwacja studenta na zajgciach, aktywnosé studenta na zajeciach. Proces dyplomowania oraz
sprawdzania efektow uczenia si¢ podczas egzaminéw dyplomowych sa prowadzone
prawidtowo. Praktykodawcy w swoich opiniach o studentach odbywajacych praktyke zgtaszaja
pewne braki kompetencji u niektdrych z nich. Nalezy sprawdzi¢ z czego wynikaja te braki i
dazy¢ do poprawy sytuacji w tym zakresie.

W roku akademickim  2022/2023 stwierdzono bardzo niskg frekwencje
w przeprowadzonych ankietach, studentéw i absolwentow. W zwiazku z tym wickszo$é
uzyskanych wynikéw nie byla miarodajna. Nalezy zatem w dalszym ciagu motywowaé
studentéw do odpowiedzialnego i licznego udzialu w ankietach. Studenci bioracy udziat
w ankietyzacji dobrze oceniali zaj¢cia na kierunkach studiow prowadzonych przez Wydzial
Biotechnologii i Nauk o Zywnosci. Pozytywna ocena dotyczy réwniez ankiety absolwentow.
Przeprowadzone hospitacje wskazuja, ze zajecia sa prowadzone zgodnie z zalozonym
programem i przez dobrze przygotowanych nauczycieli akademickich.

Pozytywnie w ankiecie oceniana jest praca dziekanatu. Stosunkowo nisko studenci
oceniajg dostep do Internetu i do miejsc wypoczynku na Wydziale.

W celu podniesienia jakosci ksztalcenia nalezy przeprowadzié dzialania naprawcze
wykazane w Raportach kierunkowych i wydziatowym.

data, podpis przewodniczacego WK ds. ZJK
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Ad. 3

Di Concept Sp. z 0.0.

Kierunek |Lp.| Wykaz zakladow, ktére zostaty Wnhnioski z kontroli
objete kontrolg
NZJ 1. |PCC-CERT Szwak Sp.k., Praktyki kontrolowane na miejscu.
Kobierzyce Praktyki realizowane zgodnie z
2. | Sonko Sp. z 0.0., Bielany programem i regulaminem praktyk
Wroclawskie
3. | Orfin Manufaktura Czekolady, Praktyki kontrolowane telefonicznie.
Koszyce Wielkie Praktyki realizowane zgodnie z
4. | Browar Stu Mostéw, Wroclaw programem 1 regulaminem praktyk
NTZ Silesia Brau Gastro, Wroctaw Praktyki kontrolowane na miejscu.
Kalizea Polska Sp. z 0.0., Siechnice Praktyki realizowane zgodnie z
programem i regulaminem praktyk
3. | Mlekovita, Kalisz Praktyki kontrolowane telefonicznie.
4. | OSM we Wioszczowie Praktyki realizowane zgodnie z
programem i regulaminem praktyk
NBT 1. |Poltegor-Instytut, Wroctaw Praktyki kontrolowane na miejscu.
Praktyki realizowane zgodnie z
programem i regulaminem praktyk
2. | Instytut Immunologii i Terapii Praktyki kontrolowane telefonicznie.
Doswiadczalnej PAN, Wroctaw Praktyki realizowane zgodnie z
3. | Zott Polska Sp. z 0.0., Opole programem i regulaminem praktyk
NZD 1. | Studio Kulinarne Browar Praktyki kontrolowane telefonicznie.
Mieszczanski, Wroctaw Praktyki realizowane zgodnie z
2. | Publiczne Przedszkole w Ujezdzie programem i regulaminem praktyk
3. | Wojewédzki Szpital
Specjalistyczny w Legnicy
NTG | 1. |Stara Garbarnia, Wroctaw Praktyki kontrolowane na miejscu.
2. | Art Hotel, Wroctaw Praktyki realizowane zgodnie z
3. programem i regulaminem praktyk

Sprawozdanie z przeprowadzonych wizytacji praktyk zawodowych
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Ad. 10.

Zatgeznik nr 3 do zarzqdzenia nr 130/2023

Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu

Wyniki rekrutacji na studia

z dnia 3 paZdziernika 2023 roku

Kandydaci na I rok studiéw s przyjmowani na podstawie wynikow postepowania rekrutacyjnego, ktore
ma charakter konkursowy. O przyjeciu na studia w ramach limitu miejsc decyduje liczba uzyskanych
punktow z przedmiotow rekrutacyjnych.

Wyniki postepowania rekrutacyjnego podawane sa w skali punktowe;j.

Kolejnos¢ kandydatow na liscie rankingowej na poszezegdlnych kierunkach studiéw wyznaczaé bedzie
suma punktéw uzyskanych z przedmiotéw objetych postepowaniem kwalifikacyjnym.

W przypadku, gdy na ostatnim miejscu listy znajdzie si¢ kilku kandydatéw z ta samg liczba punktow,
wszyscy oni zostang zakwalifikowani na I rok studiow.

Przedmioty rekrutacyjne

]
KIERUNEK STUDIOW PRZEDMIOTY REKRUTACYJNE* ZAWODY** f
| - jezyk polski, jezyk obcy
| BIOTECHNOLOGIA  oraz jeden przedmiot do wyboru sposréd: | technik analityk, technik technologii chemicznej
- biologii, chemii, fizyki, matematyki :
! 7 - technik zyv;fiénia iiﬁs}ué
TECHNOLOGIA | jezyk polski, jezyk obcy . gastronomicznych, technik technologii
1 ORGANIZACJA | oraz jeden przedmiot do wyboru sposrod: . zywnosci, technik przetwdrstwa
GASTRONOMII | biologii, chemii, matematyki . mleczarskiego, technik ustug

TECHNOLOGIA
ZYWNOSCI
1 ZYWIENIE
CZLOWIEKA

ZARZADZANIE
JAKOSCIA 1 ANALIZA
ZYWNOSCI

ZYWIENIE
CZLOWIEKA
I DIETETYKA

*pozmm pcdstéwdivy lub f‘oiszerzony - przeliczﬁik dla p'(')zi'oifnéw jest wékazanjfﬁdﬁiiej: a

- jezyk polski, jezyk obcy
- oraz jeden przedmiot do wyboru sposrod:
- biologii, chemii, fizyki, matematyki

: jezyk polski, jezyk obcy
| oraz jeden przedmiot do wyboru sposrod:

biologii, chemii, fizyki, matematyki

jezyk polski, jezyk obcy

| oraz jeden przedmiot do wyboru sposrod:
| biologii, chemii, matematyki

- kelnerskich, pracownik obstugi
| B0, (ol Hawlatsvin

' technik technologii Zywnosci, technik zywienia i
. uslug gastronomicznych, technik przetworstwa
| mleczarskiego, technologii chemiczne;j

technik analityk, technik technologii
| chemicznej, technik przetworstwa
mleczarskiego, technik technologii zywnosci

** wynik na dyplomie zawodowym/dyplomie kwalifikacji zawodowych z danego zawodu (KZ), moze byé
wzigty pod uwage w rekrutacji na dany kierunek, zamiast przedmiotu do wyboru, zgodnie z przeliczeniem

wskazanym ponizej.
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Sposoéb przeliczania punktéw na kierunki:

Liczba punktéw (LP) przeliczana jest wedlug nastepujacego wzoru:
LP=Jo+Jp+ (10 x Pw lub 4 x KZ)

dla kandydatéw z nowg matura:

e Jo —oznacza liczbe punktow procentowych z jezyka obcego,

e Jp - oznacza liczbg punktéw procentowych z jezyka polskiego (dla cudzoziemcéw z jezyka
ojczystego),

e Pw - oznacza liczbg punktow z przedmiotu rekrutacyjnego,

Liczba punktow z danego przedmiotu (Jp, Jo, Pw) liczona jest wedtug zasady: 0,4 x P albo 1,0 x
R gdzie:

e P —liczba punktéw procentowych uzyskana na poziomie podstawowym,

e R - liczba punktow procentowych uzyskana na poziomie rozszerzonym;

e KZ - oznacza liczb¢ punktow odpowiadajgcych koncowemu wynikowi egzaminow
zawodowych w zawodzie nauczanym na poziomie technika, ze wszystkich kwalifikacji
wyodrebnionych w danym zawodzie, liczonemu zgodnie z ustawg z dnia 7 wrzesnia 1991 r.
0 systemie oswiaty z pozn. zm. (wynik z egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe
lub z dyplomu zawodowego). Lista zawoddw uprawniajacych do aplikowania na dany kierunek

znajduje si¢ tutaj.

dla kandydatdw ze stara maturg:

e Jo- oznacza liczbg punktow uzyskanych z jezyka obcego. przeliczong wedlug zasad
okreslonych w uchwale rekrutacyjnej,

e Jp- oznacza liczbg punktow uzyskanych z jezyka polskiego (dla cudzoziemcow z jezyka
ojczystego), przeliczona wedlug zasad okreslonych w uchwale rekrutacyjne;j,

e Pw - liczbe punktéw uzyskanych z przedmiotu rekrutacyjnego, przeliczong wedtug zasad

okreslonych w uchwale rekrutacyjne;.
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Liczba kandydat6w i przyjetych na studia wraz z limitami wedlug najwigkszego zainteresowania

kandydatéw'
KIERUNEK LICZBA LICZBA LICZBA LIMITY ZAINTERESOWANIE  STOSUNEK
REJESTRACJI OPLAT PRZYJETYCHNA NAMIEJSCE WG PRZYJETYCH
DZIEN LIMITOW DO LIMITOW
1 PAZDZIERNIKA
Zywienie | f f
| crowicka 351 314 98 64 | 4,91 153%
- i dietetyka
 biotechnologia 386 358 124 112 3,20 111%
S ‘ - gz _
 Jakoscig 110 99 34 48 | 2,06 71%
i analiza i
' zywnosci
technologia *
i organizacja 71 63 28 32 | 1,97 88%
| gastronomii ’
' techﬁologia . """"
A WIoSE 191 170 71 112 | 1,52 63%
i Zywienie !
. czlowieka | : ?
| razem/Srednio 1109 1004 | 355 | 368 2,732 96%
Zestawienie minimalnych i maksymalnych wynikéw punktowych kandydatéw
| KIERUNEK NABOR PKT MIN PKT MAX SREDNIA MEDIANA
. biotechnologia [ 149,6 1200 633,60 ; 637
‘ 12% 100% 53% ; 53%
I 1588 9508 512,61 493
13% 79% 43% 41%
" technologia 59,2 1200 452,26 389,2
| i organizacja 5% 100% 38% 32%
| gastronomii I 238,8 862 43891 | 394,4
' 20% 72% 37% 33%
I 1784 653,6 334,88 292
15% 54% 28% 24%
technologia 59,2 1200 4; :
- Zywnosci 5% 100%
i Zywienie o 1l ] 22“‘3‘,2 604,4
| czlowieka 19% 50%
I 176 790,4
15% 66%
| zarzadzanie a ! B 1?8,4 980 468,01 é 442
| jakoscia i analiza 15% 82% 39% 37%
| zywnosci o ~ 200 688 409,58 ! 401,8
17% 57% 34% i 33%
i 190 760 414,78 ; 3656
16% 63% 35% § 30%
ywienie i [ 1772 1200 471,41 I 443,8
cztowieka i 15% 100% 39% § 37%
| dietetyka ‘

INa podstawie danych z systemu IRK2. Liczba przyjetych stanowi sume przyjec ze wszystkich naboréw po ich zamknieciu z uwzglednieniem

rezygnacji. Odsetek chetnych liczony wg wykonanych optat rekrutacyjnych.
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Na kierunki: biotechnologia, technologia i organizacja gastronomii, technologia zywnosci i Zywienie
czlowieka oraz zywienie cztowieka i dietetyka wérod zakwalifikowanych byli olimpijczycy

OLIMPIADA 2022/2023 LICZBA LICZBA LICZBA LICZBA
KANDYDATOW PRZYJETYCH KANDYDATOW PRZYJETYCH
LAUREATOW LAUREATOW  FINALISTOW  FINALISTOW

f
\
|
|
|
|
|

| Olimpiada Wiedzy i 2 g 2 | 0 0
Umiejetnosci Rolniczych %
- (tylko z blokéw tematycznych
zgodnych z kierunkiem
~ studiow) _ |
' Ogolnopolska Olimpiada | 0 T 0 B 4 3
Wiedzy o Zywnosci 5 ' : :
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Zestawienie minimalnych i maksymalnych wynikéw punktowych kandydatow

| KIERUNEK  NABOR PKT MIN PKTMAX  SREDNIA  MEDIANA

| biotechnologia I ‘ 149.6 | 1200 633,60 637
. 12% | 100% 53% | 53%

11 : . | - | - | -

m 1588 9508 512,61 493
O 1B% 1% | 43% | 41%
technologia I 592 1200 | 45226 3892
i organizacja 5% 100% 38% ; 32%
' gastronomii m 2388 862 | 43891 3944
- i | 20% 72% 37% | 33%
- — T T

| 15% 54%  28%  24%

technologia I 592 1200 | 47647 | 4346
- Zywnosci | 5% S 100%  40% . 36%
i zywienie I 2232 6044 | 397,06 3944
czlowicka 1% 5% | 3% 33%
w176 7904 | 35684 300

jakoscia i O 15% 82% | 39% 37%
' analiza i m 200 688 40958 4018
- zywnosci | O 17% 57% 34%  33%
| A R

zywienie . | 1772 | 1200 L 47141 4438
czowiekai | | 15% | 100% | 39% 3%
' dietetyka n - | - -

? mo 364 7988 | 41995 3988
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